
Les Planches
Végétalienne 12
Caviar d’aubergine, concassée de poivrons grillés, caviar de tomates 

séchées et purée d’olives.

Charcuterie 12
Divers charcuteries tranchées ainsi que des terrines savoureuses, 
beurre et cornichons.

Fromage 12
Une sélection des fromages de qualité (demandez au serveur pour la

sélection d’aujourd’hui), beurre et figue.

Mixte Charcuterie - Fromage 20

Divers charcuteries tranchées ainsi que des terrines savoureuses et 
une sélection des fromages de qualité, figue, beurre et cornichons.

Les Desserts
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Brownie 

Moelleux au chocolat
Cheesecake avec sauce fruits rouge, chocolat, ou caramel

La Dame Blanche
3 boules de glace vanille, sauce chocolat, chantilly.
Brownie Sundae

3 boules de glace vanille, brownie, sauce chocolat, chantilly.
* Supplément boule de glace vanille

11

3

SPÉCIALITÉS MAISON

Renseignement cadeau 

Renseignement fiable 54 €

Service express 3 331 €

Humour maison à volonté

Câlin du serveur à la tête 
du client

APÉRITIFS & DIGESTIFS

Kir (12 cl)
Kir Royale (12 cl)

Ricard (2 cl)
Pastis (2 cl)
Mauresque, Perroquet, Tomate (4 cl)

Martini Blanc, Rouge (4 cl)
Campari (4 cl)

Aperol (4 cl)
Porto (8 cl)
Jägermeister (4 cl)
Amaretto (4 cl)
Bailey’s (4 cl)
Malibu (4 cl)

Get 27 ou 31(4 cl)
Kahlúa (4 cl)

ALCOOLS (4 cl)

Shot (3,5 cl)alcools de base 

Alcools de base: Gin, 
Rhum, Tequila,

Vodka, Whisky 

Long Drink: (30 cl)
1 alcool de base + 1 soft au choix

Gin & Tonic 

Cuba Libre

Jägerbomb

Bombay Sapphire 
Rhum Arrangé 
Diplomatico 
Cointreau
Tequila 1800 
Mezcal

Tito’s Handmade Vodka
Four Roses, Jameson 

Jack Daniels

Chivas Regal 12 ans
Cognac, Armagnac, Calvados 
Eau de Vie
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Moyens de paiement uniquement en espèces 
ou carte bancaire à partir de 1 €.

Depuis 1997, les marcheurs de la rue Quincampoix 
s’accordent à dire que l’Imprévu est un lieu hors du 
commun.  Les secrets de ce bar atypique n’attendent 
que vous.

Faites-donc  votre  choix  parmi  les  nombreuses 
surprises  de  cette  carte.    Ensuite,  laissez-vous 
emporter vers de nouvelles aventures imprévisibles.

Saurez-vous rester éveillés dans cet univers où tout 
peut arriver et où le temps semble s’être arrêté…?

★ H a p p y H o u r :

1 6 h 0 0 – 2 2 h 0 0 ,

T o u s L e s J o u r s ★

01 42 78 23 50
www.imprevu-cafe.fr

9 rue Quincampoix, 75004 Paris

Suivez notre page Instagram: 
imprevu.cafe.paris.centre

en scannant le QR code ci-dessous. Vous

bénéficierez ainsi d'offres spéciales, de 
promotions et des updates exclusives.

Restez connectés pour découvrir nos nouvelles 
boissons, nos événements à venir et des 
promotions intéressantes.

Nous adorons chouchouter nos clients 
privilégiés !

Un anniversaire ? 
Un pot de depart ? 
C’est par ici

http://www.imprevu-cafe.fr/


CARTE DE COCKTAILS

Thés en feuilles 

L’Imprévu Café vous propose une grande carte de cocktails originaux 

ainsi que des classiques. Faites-vous plaisir parmi cette gamme des 

choix. Vous ne voyez pas votre cocktail préferé, demandez-nous et 

nous ferrons nôtre meilleur effort pour le faire pour vous. Santez !

Les Chérubins - sans alcool 8
Hawaï Nectar de mangue, sirop de coco, vanille

LitchtiTea Jus de litchi, Thé glacé, jus citron vert et sirop pêche 

Paradise Jus d’orange, nectar de goyave, limonade, sirop de kiwi 

Scunky Nectar de passion, citron vert, limonade, sirop de framboise

11
Les Petits Mickey(minimum 4 cl d’alcool)

Bloody Mary Vodka, jus de tomate, jus de citron
Coconut Island Rhum, Liqueur de litchi, nectar mangue, sirop coco, 

quelques gouttes d’angostura.

Le Farfadet Vodka, jus de citron, limonade, sirop de kiwi 

Perle Rose Martini blanc, prosecco, sirop de framboise

Piña Colada Rhum, jus d’ananas, sirop coco, lait, angostura

Scarlet Malibu coco, crème de framboise, jus de cranberry, jus de

pomme, menthe fraiche

12
Les Players(minimum 4 à 6 cl d’alcool)

Aperol Spritz (40 cl) Prosecco, Aperol, Perrier, orange fraîche

B.C.B.G. Gin, concombre frais, jus de citron, et sucre de canne.

Caïpirinha Cachaça, cassonade, citron vert frais
Cosmo Vodka, triple sec, nectar de cranberry, citron vert

El Sueño Téquila, concombre frais, sirop d’agave, jus de citron vert, 

une goutte de Tabasco

Fraise de Bois Gin, liqueur de fleur de sureau, sirop fraise, jus de 

citron vert, menthe fraîche et perrier.

Margarita Téquila, triple sec, jus de citron vert, sucre de canne

Moscow Mule Vodka, citron vert frais, Ginger Beer

Saint Germain Spritz Liqueur de fleur de sureau, prosecco, perrier

12
Les Must Haves(minimum 4 a 6 cl d’alcool)

Black Lotus Vodka, liqueur de litchi, jus de cranberry, curaçao, 

menthe fraiche

Fleur Du Mâle Gin, Liqueur de litchi, sirop violette et tonic
Mai Tai Rhum ambré, triple sec, jus de citron vert, orgeat, sucre de 

canne

Mojito (35 cl) Rhum blanc, cassonade, citron vert frais, menthe 

fraiche, Perrier

White Russian Vodka, Kahlúa coffee liqueur, lait

Les Vrais, Les Durs(minimum 6 à 8 cl d’alcool) 13
Long Island Iced Tea Vodka, gin, téquila, triple sec, jus de citron, 

coca cola

Mezcalita Mezcal, triple sec, jus de citron vert, sirop d’agave 

Queen Bee Gin, crème de framboise, miel, jus de citron, Prosecco 

Screaming Orgasm Vodka, Kahlúa coffee liqueur, Bailey’s Irish 

Cream, lait.

Cocktails Happy Hour★ (16h00 – 22h00) 10,00 8,00
(4 à 6 cl d’alcool)

Blue Lagoon Vodka, jus de citron, sirop de curaçao bleu 

Clandestino Rhum Ambrée, nectar goyave, jus citron vert, sirop coco 

El Diablo Tequila, crème de cassis, jus de citron vert

Gin Sling Gin, jus de citron, grenadine

IL Sole Martini blanc, crème de pêche, sirop de citron

Mary Pickford Rhum, jus d’ananas, grenadine

Passion Punch Rhum, nectar passion, jus de citron, sirop coco 

Purple Haze Whisky, jus de citron, sirop de violette, limonade 

Sex in the city Vodka, jus d’ananas, sirop framboise

Cocktail du jour - Demandez au serveur pour le cocktail du jour

Les Sans Alcool Happy Hour★ (16h00 – 22h00) 8,00 6,00
Hawaï Nectar de mangue, sirop de coco, concentré de vanille

Paradise Nectar de goyave, jus d’orange, sirop de kiwi, limonade

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération

5,50

Sélection des thés artisanaux Vérantis
Imprévu
Thé noir parfumé de cannelle, orange et gingembre

Barry’s Flowers
Thé noir parfumé d’agrumes, fleuri de bleuets et de calendula
Lapsang Souchong Extra
Thé noir de Chine fumé aux racines d’épicéa

Winter Love
Thé noir parfumé des épices d’hiver, éclats de fève de cacao

Rooibos nature
Buisson magique d’Afrique du Sud riche en anti oxydants, sans théine

Rooïbos vanille 

Réalisé avec de la vraie vanille

Rooïbos aux épices 

Cannelle, cardamome, anis, gingembre, girofle

BIÈRES PRESSION demi pinte Happy

25 cl 50 cl Hour★
La Blonde Classique (4,8°)Blonde rafraîchissante et 
désaltérante, facile à boire, savuer douce et légère

3,90 7,50 5,50

Dremmwel Blonde Bio (5°) Pale Ale Bretonne, 
artisanale, arômes maltés et fruités, corps rond et floral

5,00 9,50 7,50

La Marguerite Blanche (4,8°) Blanche Française, 
artisanale, amertume légère, goût fruit acidulé

5,00 9,50 7,50

Dremmwel Rousse Bio      (6°) rousse Française 
medallé, artisanale, arômes maltés et fruités aux épices

5,20 9,90 7,90

Kwak Ambrée(8,4°)Bière style Ambrée belge 5,70 10,70 8,70
Notes de banane caramalisé

Leffe Brune(7,5°)Notes de caramel et saveur torréfié 5,70 10,70 8,70

Leffe Ruby(5°)Notes raffinée de fruits rouges et 5,50 10,50 8,50
de bois de rose

La Chouffe(8,5°)Blonde Belge Forte, agréablement
fruité, épicé, avec une légère saveur houblonnée

5,70 10,70 8,70

Triple Karmeliet(8,4°)Bière à base de 3 céréales 5,70 10,70 8,70
l’orge, le froment et l’avoine

Goose Island IPA(5,9°)Bière style Indian Pale Ale 5,90 10,90 8,90
American : la meilleure des IPA américaines avec ses 6 médailles

Panaché ou Monaco 4,00 8,00 6,00

Picon bière 5,40 10,40 8,70

Bière du moment(demandez au serveur.euse la selection et son

BOUTEILLE 33 cl

prix)

Super Bock -Portugal 5,00

Corona (35,5 cl) –Blonde mexicaine, à la saveur douce, légère et rafraîchissante 6,50
Cubanisto arômatisé au rhum et le goût frais des agrumes 6,50
Desperados 6,50
Cidre brut (25 cl) - France 5,50

Les Sans Alcool
Jupiler Sans Alcool (25 cl)
Corona Cero sans alcool (33 cl) Goût classique de la Corona, mais
sans alcool. Brassé avec 100% d’ingrédients d’origine naturelle.

6,00
7,90

VINS Happy

Les Rouges : verre 14 cl verre 28 cl Hour★ 75cl bouteile
Bordeaux 5,00 9,00 7,00 22,00

Côtes du Rhône 5,00 9,00 7,00 28,00 (100 cl)
Montepulciano - Italien 5,20 9,90 7,90 24,00

Merlot – Chilien 5,30 10,00 8,00 25,00

Les Blancs :
Chardonnay 5,00 9,00 7,00 22,00

Sauvignon Blanc 5,00 9,00 7,00 28,00 (100 cl)

Riesling d’Alsace 5,30 10,00 8,00 25,00

Les Rosés :
Rosé 5,00 9,00 7,00 22,00

Les Pétillantes : 12 cl

Prosecco 6,50 39,00
Champagne 69,00

Vin du moment (demandez au serveur la sélection et son prix)

BOISSONS FRAÎCHES
Limonade, Eau Minérale plate (33 cl), Tonic (25 cl)
Diabolo, Sirop à l’eau (35 cl)
Coca Cola, Coca Zero, Badoit, Perrier (33 cl)

(25 cl) sans alcoolLa French Ginger Beer Bio 

Red Bull (25 cl)

Charitea Maté (33 cl)Thé noir au maté, naturellement énergisant
Jus de Fruit (25 cl) ananas, litchi, mangue, orange, pomme
Jus de Tomate (25 cl)
Café Glacé Maison (35 cl) (double espresso et glaçons)

Thé Glacé Maison (35 cl) (Thé noir aromatisé, sans scure)

Thé Matcha Nature Glacé(35 cl)

Thé Chaï Glacé (35 cl) (thé lacté, épicé )
Chocolat Imprévu Glacé (35 cl) (mélange d’épices secret)

Thé Matcha Latte Glacé (35 cl)
- Coco-vanille -

- Chocolat blanc

5,00
5,50
6,00
6,50
7,00

7,00
5,00
5,50

6,50
6,50

6,50
7,00
7,00

7,00
8,00

8,00

BOISSONS CHAUDES
Espresso (8 cl) 

Allongé (16 cl)
Décafeiné (8 cl)
Double Espresso (16 cl) 
Café Latte (20 cl) 

Grand Café Latte (35 cl)
Café Latte Miel-Vanille (20 cl)

3,00

3,50
3,50
4,50

4,50
5,50
5,00
6,00
6,00

5,00
6,50
5,00

6,50
5,50

6,00
5,00
6,50

5,00
5,50
7,00
6,00
6,00

2,00

Grand Café Latte Miel-Vanille (35 cl)
Café Viennois (25 cl) 

Chocolat (25 cl) 

Chocolat Viennois (35 cl)
Chocolat Imprévu (25 cl) (mélange d’épices secret)

Chocolat Imprévu Viennois (35 cl)
Cappuccino (25 cl)

Mocha (35 cl) (chocolat et double espresso)
Thé Chaï (23 cl) (thé lacté, épicé )
Thé Chaï Viennois (35 cl)

Thé Matcha nature (23 cl)
Matcha Latte (25 cl)
Matcha Latte Viennois (35 cl)
Matcha Latte Coco-Vanille (25 cl)
Matcha Latte au Chocolat Blanc (25 cl)
➔Supplément Viennois

Autres Suggestions chaudes
Vin Chaud Imprévu (23 cl) 5,50
Vin, une pointe de jus pomme, aux épices, orange frais 

Grog (35 cl) 
Rhum ambré, agrumes à l’eau chaude, miel
Chaï Julien (35 cl) 
Thé lacté, épicé, rhum

Irish Coffee (25 cl) 
Café, whisky, sucre de canne, chantilly

9,00

9,00

9,50

Kahlú-Cacao (35 cl) 9,50

Chocolat, Kahlúa, liqueur de cacao,chantilly 

= Produits issus de l’agriculture biologique

PRIX NET EN EUROS €

Thés Kusmi Bio
Sélection des thés 100% Bio

Jasmin
Thé vert bio parfumé au jasmin avec ses senteurs fleuries.
Thé vert à la menthe
Thé vert bio à la menthe

Detox
Maté, thé vert, citronnelle, cynorhodon, arômes naturels de 

citron et de litsée citronnée
Anastasia
Thé noir a la bergamote, avec une pointe de citron et de fleur d’oranger

5,00
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